CARTA RESTAURANTE

SAOFELIX HOTEL
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WELCOME

BIENVENU

ESTIMADO CLIENTE

As refeigOes de pensdo sdo
compostas por, sopa ou entrada,
um prato de peixe ou um prato

de carne e sobremesa.

CONDICOES
PARA CRIANCAS

2 aos 8 anos — 50% desconto.

NOTA BREVE

Os servicos a carta demoram

em média cerca de 25 minutos,

o couvert esta incluido no menu.

DEAR GUEST

Board meals are composed
by, soup or appetizer, one
course of fish or meat

and dessert.

CHILDREN
CONDITIONS
2 till 8 years — 50% discount.

TO ATTEND

The carte service takes

on average 25 minutes, it’s for two

persons, the couvert

isincluded on the menu.

CHER CLIENT

Les repas de pension sont composer pour;
soupe ou

entrée avec un plat de poisson

ou un plat de viande et dessert.

CONDITIONS
POUR LES ENFANTS

2 aux 8 années 50% réduction.

MARQUER

Le service a carte ca peut

durer 25 minutes, le couvert c’est

inclus dans le menu.

PRODUTOS PRODUITS
ALERGENIOS ALLERGENIC ALLERGENES
Leite e Lacticinios L PRODUCTS Lait et Dérivatives L
Ovos O Milk & Derivatives L Les oeufs O
Peixe P Eggs O Poison P
Frutos Casca Rija FS Fish P Fruits Secs FS
Cereais com Gluten G Dry Fruits FS Gluten G
Sulfitos S Gluten G Sulfites S
Moluscos ML Sulphites S Fruits du Mer ML
Mostarda MO Sea Food ML Moutarde MO
Crustaceos C Mustard MO Crustacés C
Shellfish C

As nossas ementas podem conter os
seguintes alergénicos: ovos, leite,

soja, didxido de enxofre e sulfitos,

crustdceos, peixe, frutos de casca rija,

aipo, tremogos, moluscos, cereais
que contém gluten, mostarda,

amendoins e sésamo.

Caso pretenda consultar a informagao

relativa a alergénicos, solicite aos

nossos Colaboradores.

Our menus may include the following
allergenics: eggs, milk, soy, sulphites,
shellfish, fish, hard shell fruits, gluten
containing cereals, mustard, peanuts,

sesame, celery, clam, lupins.

For further information regarding

Allergenic Products, please ask our Staff.

Nos menus peuvent inclure les allergénes
suivants : ceufs, lait, soja, sulfites,
crustacés, poissons, fruits a carapace dure,
céréales contenant du gluten, moutarde,
arachides, sésame, céleri, palourde,
lupins.

Pour plus d'informations sur produits

allergénes, s'il vous plait demander a
notre Personnel.

Para Criancas/ For Kids

Prato Vegetariano / Vegetarian
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ENTRADAS

Camardo ao alho

Tdabua de presunto, enchidos
e queijos

TAPAS

Gambas com Panko e mil ilhas

Crocante de alheira

SOPA
SopadodiaA, G, S

SALADAS

Salada Cesar caseira

Salada Beterraba, noz e laranja

@

MASSAS FRESCAS
Fetuccini a Bolonhesa

Fetuccini a Carbonara

APPETIZERS

Garlic Shrimp

Ham board, sausages and
cheeses

TAPAS

Prawns with Panko and a thousand
islands

Crispy alheira

SoupP
Soup of the Day A, G, S

SALLADS

Cesar Salad

Beetroot, walnut and orange salad

@

FRESH PASTA
Fetuccini Bolognese

Fetuccini carbonara

ENTREES

Crevettes a l'ail

Planche de jambon, saucisses et
fromages

TAPAS

Crevettes avec Panko et mille fles

Alheira croustillante

SOUPE

Soupe dulJour A, G, S

SALADES

Salade César

Salade de betteraves, de noix @
d’oranges

PATES FRAICHES
Fetuccini Bolognaise

Fetuccini a la carbonara

Neste estabelecimento existe livro de reclamagées. Complaints book available.

Taxas e servigos em vigor incluidos IVA / VAT included

19€

12€

18€

14€

a€

13€

11€

13€

14€
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RISOTTO @

Risotto de legumes

PEIXE

Arroz peixe e marisco
Bacalhau a Sdo Félix

Salmao Grelhado com Legumes
Salteados e Batata ao vapor

Filet de Robalo com Pico de Galo e
Legumes Salteados

CARNE

Lombo de boi com puré de batata-
doce e Bourbon com jus de Morelos e
espinafre baby

Perna de Pato Confitada com legumes
salteados, pleurotos e chips

Entrecote a Maitre Hotel

SOBREMESA

Sorbet de Limdo com Espumante
Cheesecake de Manga a S3o FELIX
Péra bébada com Gelado de Baunilha

Mousse de Chocolate com Frutos
Vermelhos

Tabua de Queijos com Compotas

RISOTTO @

Vegetable risotto

FISH

Rice fish and seafood

Cod Fish S3o Félix

Grilled Salmon with Vegetables
steamed potato

Sea Bass Filet with Pico de Galo and

Sauteed Vegetables

MEAT

Beef loin with sweet potato puree
and bourbon with jus de Morelos
and baby spinach

Duck Leg with sautéed vegetables,
mushrooms and chips

Entrecote a Maitre Hotel

DESSERTS
Lemon Sorbet With Sparkling Wine

S.Félix Mango Cheesecake
Drunk Pear with Vanilla Ice-Cream

Chocolate Mousse with
Red Fruits

Cheese Board with Jams

RISOTTO @

Risotto aux légumes

POISSON

Riz poisson et fruits de mer

Morue S3o Félix

Saumon grillé avec légumes sautés et
pommes de terre cuites a la vapeur

Filet de bar avec pic de coq et
légumes sautés

VIANDE

Longe de beoeuf avec purée de
patates douces et bourbon au jus de
Morelos et bébés épinards

Cuisse de canard avec légumes
sautés, champignons et frites

Hotel Entrecote a Maitre

DESSERTS

Sorbet de Citron avec Vin Mousseux
Cheesecake a la Mange S.Félix
Poire Ivre avec Glace a la Vanille

Mousse au Chocolat avec
Fruits Rouges

Plateau de fromages avec confitures

Neste estabelecimento existe livro de reclamag¢oes. Complaints book available.

Taxas e servigos em vigor incluidos IVA / VAT included

14€

17€

23€

17€

17€

21€

20€

18€

3€

5€

5€

5€

7,5€
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