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DIA DAS MAES MENU

——— ENTRADAS I ENTRIES ——

Ameéijoas a Bulhdo Pato e capim santo
Clams with Bulhdo Pato and lemongrass

Améijoa legitima, erva principe, manteiga e pao da avé
Real clams, lemongrass, butter and grandma's bread

—— PRATOS PRINCIPAIS I MAIN DISHES ——

Bacalhau a mae Herminia
Codfish with mother Herminia

Filetes de bacalhau e creme de gemas e limao
Cod fillets with egg yolk and lemon cream

Rosbife a Inglesa
English Roast Beef

Maminha laminada, molho de Porto e savora,
esparregado de espinafres e batata palha
Sliced beef, Porto and savora sauce,
spinach and straw potato puree

—— SOBREMESAS I DESSERTS ——

Morangada
Strawberry Shortcake

Verrine de merengue, morangos, mascarpone e menta
Meringue, strawberry, mascarpone and mint verrine

35€ por pessoa, sem bebidas incluidas / per person no beverages include
17.50€ por crianca até aos 12 anos / per child up to 12 years



